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Sirop & I'eau Monin / Monin Syrup with Water (25 cl) 2.00
Grenadine, menthe, cerise, citron, péche, fraise, orgeat, hibiscus,

framboise / Grenadine, mint, cherry, lemon, peach, strawberry, orgeat,
hibiscus, raspberry

Diabolo Limonade / Diabolo Lemonade (25 cl) 3.00
Schweppes Tonic ou Agrumes (Citrus) (25 cl) 3.50
Perrier (33cl) 350
Fuze Tea péche [ Orangina [ Coca Cola ou Coca 3.90
Cola Zéro (25 cl)

Jus de fuits Pago / Pago Fruit Juice (20 cl) 4.00

Ananas, fraise, tomate, abricot, fruit du dragon goyave, citron-citron
vert [ Pineapple, strawberry, tomato, apricot, dragon fruit guava,
lemon-lime

Qisnes / 17 L C C
\ 4 ® '} o
Los [Zienes / 12eem Les Cackitails /Cackiails
Pressions - Draught beers -
25¢l 50cl Mojito 9.00
La biére du moment 450 850 Rhum ambré, cassonade, citron vert, feuilles
de menthe, eau pétillante AVEC
La Gallia (Blonde / Lager) 490 890 Pina colada 9.00 ALCOOL
. Rhum, jus de citron vert, purée de coco, jus
Les artisanales locales - Local beers d'ananas
, ) Spritz 9.00
CRATR Blanche (33cl) - (White beer) 8.00 Procecco, Aperol St Germain, eau pétillante
) . Virgin Mojito 8.00
CRATR Ambrée (33cl) - (Amber beer) 9.00 .
SANS Jus de pomme, cassonade, citron vert,
i o ) feuilles de menthe, eau pétillante
CRATR Fruitée (33cl) - (Fruity beer) 9.00 ALCOOL Virgin Pina colada 8.00
Jus de citron vert, purée de coco, jus
d’‘ananas

N~ _,»“d"».:'_
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Tous nos prix sont indiqués en euros et TTC service compris. Hors boisson // Price in Euros inclu. Tax. Net prices service included.

L'abus de l'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération // Alcohol abuse is dangerous for health, please consume in moderation.
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24.50€

Entrée [ Starter

Salade Cardini gourmande aux saveurs
d’Auvergne(pouIet pané, salade iceberg,
copeaux de Cantal, ceuf parfait, crodtons,
créme de Cantal) (végé +1€) (1,3, 7)
Gourmet Cardini salad with Auvergne

Cantal cheese shavings, soft-boiled egg,
croutons, Cantal cheese dressing)

Plat / Main course

Truffade et assortiment de charcuterie et
sa salade
Potatoes with Cantal cheese, Auvergne

flavours (breaded chicken, iceberg lettuce,

3 plats: 36€

Midi & soir
Lunch & dinner

Au choix parmi les plats avec ce

logo

Choice of dishes with this logo

2 plats :20€ - 3 plats:

26€

Servi du lundi au vendredi midi et soir
Served Monday to Friday for lunch and

e’ menu
13¢

Jusqu'd 12 ans

Nuggets de Poulet ou Poisson
pané
Chicken nuggets or breaded fish

(1,3,4,5,7,10)

Garnitures au choix : Frites
légumes ou tagliatelles -
Chips, Vegetables or tagliatelles

Salade de fruits frais ou Glace

dinnor artisanale ou Moelleux chocolat
ham, and mixed salade (7,10) Fresh fruit salad or homemade ice
4 cream or chocolate cake
Dessert [ Dessert Entrée / Starter 8e &b
Coulant au chocolat et .sa glace myrFiIIe Plat / Main course 14€ Un verre de sirop /A glass of
Chocolate lava cake with blueberry ice svru
cream (1,3,7) Dessert [ Dessert 7€ yrap
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Cappuccino de champignons, mousse légere aillée (1, 6,7) 8,90€
Mushroom cappuccino, light garlic mousse

Falafels maison, sauce tahini, nid de salade (1, 4, 1) 8,90€
Homemade falafels, tahini sauce, salad

Demi Saint-Marcellin en croUte de noisettes, vinaigrette au miel locall (1,3,7,10) 890¢€
Half Saint-Marcellin cheese with hazelnut crust, local honey vinaigrette ’

salade Cardini gourmande aux saveurs d’Auvergne (poulet pané, iceberg, copeaux de
Cantal, ceuf parfait, crodtons, créme de Cantal)(option végé +1€) (1, 3, 7)

Gourmet Cardini salad with Auvergne flavours, (Iceberg salad, cantal shavings, perfect egg, croutons,
chicken, cantal creom)

10,90 €/15,90€

¥ B O > £ & B S B B L D

1.Gluten 2.Crustacés 3.0eufs 4.Arachides 5.Poisson 6.5oja 7Lait 8. Fruits & coque 9.Céleri 10.Moutarde 11.Sésame 12.5ulphites 13.Lupin 14.Mollusques
Gluten Crustaceans Eggs Peanuts Fish Soya Milk Tree nuts Celeri Mustard Sesame Sulphite Lupin Moluscs
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Gluten
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Burger Magnetic — boeuf, poulet ou végé, confiture d'ail, salade, oignons confits et Saint-Nectaire, frites
maison (option végé +1€) (1, 3,7, 1)

Burger — beef, chicken or vegetarian, garlic jam, salad, caramelised onions and Saint-Nectaire cheese,
homemade french fries

Boeuf braisé 6h, tagliatelles fraiches, jus corsé au balsamique (3)
Beef braised for 6 hours, fresh tagliatelle, balsamic sauce

Pavé de cabillaud réti, siphon & l'ail, mousseline de carottes et pommes paille (5, 7)
Roasted cod steak, garlic foam, carrot mousseline and straw potatoes

Fondue au Saint-Nectaire, pommmes de terre grenailles et assortiment de charcuteries (7)
Saint-Nectaire fondue, baby potatoes and assorted cold cuts

VEGAN,

Greenrisotto d’hiver, aux saveurs d'Asie (6, 7)
Green winter risotto, with Asian flavours

Truffade gourmande, jambon d’Auvergne et mélange de salade (7,10)
Potatoes with Cantal cheese with Auvergne ham and mixed salad

H O > A&BE & L B L

2.Crustacés 3.0eufs 4.Arachides 5.Poisson 6.Soja 7Lait 8.Fruits & coque 9.Céleri 10.Moutarde l.Sésame 12.Sulphites
Crustaceans Eggs Peanuts Fish Soya Milk Tree nuts Celeri Mustard Sesame Sulphite

19,90 €

19,90 €

18,90 €
23,90 €

16,90 €

17,90 €
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13.Lupin
Lupin

14.Mollusques
Moluscs
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Méli-mélo de fruits frais, sirop doux et crumble de pain d'épices (1, 7, 8)
Fresh fruit salad, sweet syrup and gingerbread crumble

Coeur coulant au chocolat, glace caramel, creme montée vanillée (1, 3, 7)
Chocolate lava cake, vanilla pecan ice cream, vanilla whipped cream

Pavlova caramel-Spéculoos (1, 3, 7)
Caramel Speculoos Paviova

Trilogie de fromages d’Auvergne, roquette et noix (1,7, 8)
Auvergne cheese, arugula and walnut platter

Café ou thé gourmand, assortiment de douceurs sucrées
Gourmet coffee or tea, assortment of sweet treats

Tiramisu & la creme de marron et brisures, cacao amer (1, 3,7, 8)
Tiramisu with chestnut cream and pieces of bitter cocoa

Salade de fruits sirop doux

Fresh fruit salad, sweet syrup

# B O > LA B8 P I

1.Gluten 2Crustacés 3.0eufs 4. Arachides 5.Poisson 6.50ja 7.Lait 8.Fruits @ coque 9.Céleri 10.Moutarde
Gluten Crustaceans Eggs Peanuts Fish Soya Milk Tree nuts Celeri Mustard
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7,90 €

7,90 €
7,90 €
8,90€

8,90€

7,90 €

7,90€
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Moluscs



Expresso [ Décaféiné 2.20
Espresso / Decaf

Thé [ Infusion Nat&plantes 350

uuuuuuuuuuu

Double expresso | Café creme* 3.80
Double espresso / White coffee*

Capuccino* [ Chocolat chaud* 3.90
Cappuccino* / Hot chocolate*

*option lait végétal / plant-based milk option available

Eaux Plates / Still Waters

Evian 50 cl 3.50
1L 5.50
Volvic 75 cl 8.00

Eaux Gazeuses [ Sparkling Waters

Chateldon 75 cl 7.50
Badoit 50 cl 350
1L 5.50

Liste des allergénes sur demande
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